
1 - UNE HISTOIRE FORTE

• Le deuxième vignoble le plus ancien de Saint-Estèphe

• Un fondateur, François Tronquoy, visionnaire et à 
contre-courant

• Les valeurs du groupe Bouygues : leadership, innova-
tion, excellence et respect de l’environnement

Une identité singulière

3 - UNE VISION ET UN PROJET        
DURABLE

• Être le Saint-Estèphe qui sort du rang
• Incarner le renouveau de Bordeaux 
• S’engager avec une viticulture biologique certifiée en 

2024

4 - UN STYLE 

• Éclat du fruit
• Harmonieux
• Structuré mais expressif
• Fraicheur et tension

ANTICONFORMISTE

MODERNE

PLAISIR IMMÉDIAT

DURABLE

2 - UN TERROIR UNIQUE

• Un terroir situé sur l’une des meilleures terrasses 
géologiques du Médoc («Terrasse 3»)

• Des sols argilo-graveleux profonds permettant une 
alimentation hydrique régulière

• Un vin à la qualité reconnue, accessible dans sa 
jeunesse et avec un très bon potentiel de garde



L’année 2022 est  marquée par de fa ibles précipitat ions durant plusieurs
mois et  des températures dépassant régul ièrement les normales de saison.
Ainsi ,  les aléas cl imat iques poussent le v ignoble à puiser  dans ses
ressources pour se protéger .

L ’année débute par un déf ic i t  hydr ique important par rapport  à l 'année
2021 .  Ce cl imat doux et  sec en févr ier-mars favor ise un débourrement
précoce dès la f in du mois de mars .  Les températures des nuits du 3 ,  4 et  5
avr i l  sont négat ives et  provoque quelques dégâts sur les bourgeons des
cots et  sur les complants .  Le reste du v ignoble de Tronquoy est  épargné.  Au
cours de la semaine du 23 mai ,  la  f loraison est  général isée sur l ’ensemble
des cépages de Tronquoy .  La f loraison se déroule rapidement et  est
homogène sur l ’ensemble des cépages.  Les grains de rais in atte ignent une
tai l le  ra isonnable dès le début du mois de ju in .  Les baies grossissent v i te et
les v ignes sont v igoureuses .

Rarement un état  sanita i re n ’aura été aussi  sain à cette pér iode.  Un épisode
de grêle f rappe le v ignoble au cours de la soirée du 20 juin .  Cet orage
violent entraîne des dégâts sur les grappes et  une perte de rendement de
l ’ordre de 20% sur le plateau et  de 30% sur le cépage Pet i t  Verdot .

L ’été except ionnel lement chaud et  sec favor ise un aoutement précoce à
part i r  de la mi- jui l let .  Le début de la véraison tarde à venir  car  la v igne est
bloquée.  El le s 'avère rapide et  homogène une fois démarée le 29 ju i l let ,
avec quasiment 10 jours d ’avance.  La matur i té technologique est  atte inte
part icul ièrement tôt  sur les Merlots ,  dès la f in du mois d 'août .  Les pluies du
mois d ’août a insi  que l ’a l ternance de journées chaudes et  de nuits f ra iches
permettent aux ra is ins d ’atte indre une matur i té opt imale début septembre.
Les températures élevées et  le  manque d’eau donnent des baies de pet i te
tai l le  mais très saines et  qual i tat ives .  Les vendanges se déroulent dans des
condit ions parfai tes ,  une matur i té about i  est  observée sur l 'ensemble des
cépages.  Les Merlots sont vendangés à part i r  du 7 septembre,  suiv is  de
près par les Cabernets Sauvignons.  Les Pet i ts  Verdots concluent les
vendanges le 23 septembre.

Millésime 2022 

A la vigne



Climatologie

Dates Clés

Débourrement :  28 mars
Floraison :  20 mai
Véraison :  29 ju i l let
Vendanges :  7  au 23 septembre

Assemblage

Cabernet Sauvignon :  59%
Merlot  :  35%
Peti t  Verdot :  6%

Indicateurs

TAV/ ABV :  14 ,5
pH :  3 ,80
AT/TA :  3 ,5
IPT :  89
Rendements :  37hl/ha

Commentaire de dégustation

Le mi l lésime 2022 s 'annonce extrêmement about i ,  dans un sty le pur et  net ,
parfai tement à l ' image de ce que le terroir  de Tronquoy peut produire de
mei l leur .  Avec une remarquable concentrat ion et  une complexité en bouche,
le f rui t  t rès présent v ient apporter  une note généreuse.  Part icul ièrement
harmonieuse,  la  f inale s ’ét i re tout en longueur .  

Dans la l ignée des plus bel les réussites de la décennie tel les que 2010 et
2016,  2022 s igne un nouveau chapitre exemplaire dans l ’h istoire du cru .

Hiver  :  doux,  fa ibles pluies
Pr intemps :  sec avec un épisode de grêle f in ju in
Eté :  t rès chaud avec des températures au dessus des normales
Automne :  chaud et  sec
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